La nostra carta della settimana ViIlO € GUStO

Unsere Mittagskarte

e

Aperitivi preferiti di Guido
Americano (Campari, Martini Rosso, Angostura, Orange) * €14,90
Nonino Giannola Style (Amaro Nonino, Prosecco D.0.C. Borgo Gritti Extra Dry Millesimato, Orange) * €11,90

Raccomandazione di vino di Guido (0,11/0,21/0,75l) :

Ribolla Gialla, Ralf Schumacher Selection, Friaul - Elegant, leicht balsamisch aufgrund der alten autochthonen Ribolla-
Traube - dennoch fruchtig mit Limone, griinem Apfel und Grapefruit sowie einer sehr feinen Sdure * € 8,30/16,60/55

Zuppa - Suppe
Creme di gaspaccio “Seba il siciliano” di pomodorini Piccadilli, basilico, olio extra vergine e gamberi rosso >>€ 14,90
Sebas sizilianische kalte Gazpacho- Créme aus Piccadilly-Tomaten, Basilikum, extra vergine Olivendl & roten Garnelen

Insalate - Salate

Insalata di anguria con formaggio Manouri, cetriolini, olive Taggiasca, menta fresca e salsa di limone ™**?Y €19,90
Wassermelonensalat mit mildem Manuori-Kase, Gurken, Taggiasche-Oliven, frischer Minze und Zitronensauce

Insalata di stagione con carciofini Parmigiano con pomodorini e Parmesan, olive Taggiasca, cipolle Borretane,
zucchine grigliate e calamari alla griglia ™% €21,90

Salate der Saison mit Artischocken alla Parmigiano an Kirschtomaten und Parmesan, Taggiasche-Oliven,
Borettane-Zwiebeln, gegrillten Zucchini und gegrilltem Tintenfisch

Principi — Vorspeisen
Burata e Melone Cantaloupo con crema di avocado e basilico ™Y €21,90
Burata-Mozzarella an Cantaloupe-Melone mit einer Créme von Avocado und Basilikum
Carpaccio di polipo con cubetti di patate lesse, crema di prezzemolo, peperoncino, olive Tagiasca,
sedano marinato e pomodorini sott’olio di oliva %> €25,90
“Blume” aus frischem Oktopus-Carpaccio mit Kartoffelwiirfeln, Petersiliencreme, Chili, Tagiasca-Oliven,
marinierter Sellerie und Kirschtomaten in Olivendl
Tartar di tonno Yellowfin con avocado e ragout di fragole fresche e olio di peperoncini ** €27,90
Hausgemachtes frisches Gelbflossen-Thunfischtartar an Avocado mit frischem Erdbeer-Chiliol-Ragout

Zu allen Vorspeisen reichen wir eine Auswahl an frischem, hausgebackenem Brot 'V

Pasta e Basta con insalatina *"

Risotto con Gamberi Rossi, limone e fragole di stagione > €29,90
Risotto mit roten Garnelen, Zitrone und saisonalen Erdbeeren

Tagliatelle con funghi galletti freschi e prosciutto di San Daniele ** €27,90

Tagliatelle-Pasta mit frischen Pfifferlingen und San Daniele-Schinken

Pesce e Carne — Fisch und Fleisch

Filetto di rombo fresco con fette di ananas alla griglia e salsa di limone  ** €38,90
Filet vom frischen Steinbutt mit gegrillten Ananasscheiben an Zitronensauce
Cotolletto di vitello con galletti freschi trifolati, cipolle rosse, rosmarino e timo fresco ° €37,90

Kalbskotelett mit sautierten frischen Pfifferlingen, roten Zwiebeln, frischem Rosmarin und Thymian

Dessert

Carpaccio di ananas con gelato al limone, miele, pistacchio e peperosa " €10,90
Ananas-Carpaccio mit Zitroneneis, Honig, Pistazien und rosa Pfeffer

Vino e Gusto

Werte Géste, am Ende der Karte haben wir fiir Sie die Kennzeichnungen der Hauptallergene und -zusatzstoffe zusammengestellt!



