La nostra carta della settimana ViIlO € GUStO

Unsere Mittagskarte

T

Raccomandazione di vino di Guido, Inverno 2023/24 (0,11/0,21/0,75]) :

Pinot Noir, Ralf Schumacher Selection, Friaul - rote Beeren, samtige Tannine und Vanille im Abgang > €7,95/15,90/55

Zuppa - Suppe
Vellutata aromatica di carote all'arancia rossa con timo ° €13,90
Aromatische Blutorangen-Karotten-Crémesuppe mit Thymian

Insalate - Salate

Insalata di stagione fresca con salmone fresco alla griglia ** €17,90
Frischer bunter Saison-Salat mit frischem Lachs vom Grill

Principi — Vorspeisen

Carpaccio di barbabietola rossa con formaggio di capra, grigliato nel miele di timo ’ €19,90
Carpaccio von roter Beete mit Ziegenkase, in Thymian-Honig gegrillt

Tattaki di tonno tagliato a mano con finocchi brasati allo zafferano * €25,90
Handgeschnittenes Tuna Tattaki mit geschmortem Safran-Fenchel

Burrata su arancia rossa con cipolle borettane e radice di prezzemolo ’ €22,90

Burrata auf Blutorange mit Borettane-Zwiebeln und Petersilienwurzel
Zu allen Vorspeisen reichen wir eine Auswabhl an frischem, hausgebackenem Brot 'V

Pasta e Basta con insalatina >

Melanzane Parmigiana della nonna »™ " €17,90
Hausgemachter iiberbackener Auberginenauflauf mit Biiffelmozzarella

Trofie fresche allo scolio con frutti di mare ***% €20,90
Frische Trofie-Pasta “Felsenkiiste” mit Meeresfriichten

Risotto fatto in casa con vino bianco, parmigiano, crema di piselli e burrata " €18,90
Hausgemachtes Risotto mit Weisswein, Parmesan, Erbsencréme und Burrata ’

La pasta preferita di Guido: Fregola con vitello brasato e mirtilli rossi selvatici * €26,90

Guido’s Lieblings-Pasta: Fregola mit geschmortem Kalbfleisch und Wildpreiselbeeren

Pesce e Carne — Fisch und Fleisch

Pesce spada alla siciliana con capperi, olive e cipolla rossa su patate fritte al rosmarino *° €35,90
Schwertfisch alla Siciliana mit Kapern, Oliven und roten Zwiebeln an Rosmarin-Bratkartoffeln

Filetto di vitello alla griglia con carciofi freschi con crema al lime e patate fritte al rosmarino ° €34,90
Kalbs-Filet vom Grill mit frischen Artischocken an Limonen-Créme und Rosmarin-Bratkartoffeln

Dessert

Tentazione di Caffé 3"V € 9,90
Créme aus Amarettini und Mascarpone mit Pistaziensplittern und Espresso

Vino e Gusto

Werte Gaste, am Ende der Karte haben wir fiir Sie die Kennzeichnungen der Hauptallergene und -zusatzstoffe zusammengestellt!




