
       Il nostro menu per il pranzo           Vino e Gusto
        Our lunch menue 

A smaller note: 6 air changes/h, 3900m3/h to 100% not only virus-free air to breathe...
       investments in technoloy are an alternative to…; Yours, Guido Prick

Raccomandazione di vino di Guido, Estate 2022 (0,1l/0,2l/0,75l) :
Ômina RomanaIII Hermes Diactoros II 2018 - Viognier, Incrocio Manzoni, Petit Manseng, Chardonnay € 6,40/12,80/45
Ômina RomanaIII Merlot Rosé 2021 – 100% Merlot € 6,40/12,80/45

           Zuppa - Soups
Crema fredda di cetrioli con scaglie di parmigiano  7   V       € 11,90
     Cold cucumber-creme-soup with Parmesan-shavings

Insalate - Salads
Insalata di rucola con finferli freschi e scaglie di parmigiano  7   V   € 16,90
    Arugula-salad with fresh chanterelles and Parmesan-shavings

Principi - Starters
Carpaccio di merluzzo fatto in casa con finocchi e pompelmo  4 € 18,90
     Homemade cod carpaccio with fennel and grapefruit
Melone melata con prosciutto di San Daniele € 14,90
    Honeydew melon with San Daniele ham

With all starters we serve a selection of fresh, home-baked bread with the flour 
from the traditional Hofbräuhaus Kunstmühle in the neighborhood 1 V

Pasta e Basta con insalatina 9,10

Tagliatelle al caprino e broccoli 1,7 € 17,90
    Tagliatelle with goat cheese and broccoli
Spaghetti alla puttanesca con capperi, olive, pomodorini e acciughe 1,4 € 17,90
    Spaghetti alla puttanesca with capers, olives, cherry tomatoes and anchovies
Linguine con finferli freschi, olio d'oliva, aglio e pomodorini  1  V € 16,90
    Linguine with fresh chanterelles, olive oil, garlic and cherry tomatoes
Pennette con pollo e zucchine 1 € 17,90
    Penne with chicken breast and zucchini

Pesce e Carne - Meat and Fish
Calamari alla diavola con patate arrostite e verdure di stagione  14 € 22,90
    Squid alla diavola with rosemary fried potatoes and seasonal vegetables
Scaloppina di vitello con patate arrostite di rosmarino e finferli freschi  € 24,90
    Veal escalope with rosemary fried potatoes and fresh chanterelles
 

Dessert 
Panna cotta all'espresso fatta in casa    7  V   € 8,90
       Homemade espresso panna cotta 

Dear Guests, we provide a documentation in which all our food & drinks ingredients are broken down in terms of contained main allergens/additives – see end of the menu

Vino e Gusto


