
„Der Wein steigt in das Gehirn, 
macht es sinnig, schnell und erfinderisch, 

voll von feurigen und schönen Bildern“

William Shakespeare (1564 - 1616), 
englischer Dichter, Dramatiker und Schauspieler
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Ein Vorwort

Werte Gäste,
ich nehme mir viel Zeit, für Sie besondere Weine zu finden – Weine, die Sie 
nicht “bei jedem Italiener um die Ecke” genießen können, die aber auch in 
einem vernünftigen Preis-Leistungs-Verhältnis stehen. 
Daher möchte ich Ihnen an dieser Stelle vier Weingüter vorstellen, die aus 
verschiedenen Gründen einen besonderen Platz im Vino e Gusto erhalten 
haben. Deren Weine und Spumante finden Sie in dieser Karte entsprechend 
mit I, II, III oder IV markiert: 

I) Il Borro di Salvatore Ferragamo, Toscana

Der Name “Il Borro” kommt von der Lage der mittelalterlichen Festung 
Ferrucio Ferragamo’s auf einem Felsen - das toskanische Wort „borro“ 
bedeutet von “einem Fluss gebildete Schlucht”. 
Neben dem Ausbau des gesamten Dorfes zu einer Perle im Herzen der sanften 
Hügel der Toskana hat Ferrucio Farragamo mit Hilfe seines Sohnes Salvatore 
1993 auch die ersten Weinberge und die zugehörige Kellerei restauriert, und 
kann sich seither sehr erfolgreicher Wein-Jahrgänge rühmen. 

Alle Weine von Il Borro - wie auch der Champagner-gleiche Rosé-Spumante 
„Bolle di Borro“ aus der Flaschengärung - werden ausschließlich biologisch 
angebaut und nutzen dabei die natürliche Fruchtbarkeit des Bodens, die 
Umstellung der Weinberge begann bereits im Jahr 2012. 



Ein schönes Beispiel dafür, dass sich Exklusivität, Ökologie und Ökonomie 
nicht ausschließen, sondern nachhaltig unterstützen meine ich, nach 30 
Jahren Tätigkeit in der Nachhaltigkeit... 

Als Besitzer des Vino e Gusto bin ich stolz, mit einem Wine Tasting samt 
Degustations-Menü für unsere Stammgäste am 23.November 2018 als erstes 
Restaurant in München diese Weine des Weingutes Il Borro von Salvatore 
Ferragamo im Angebot zu haben.

II) Marco Bonfante, Piemomte

Mit dieser Kellerei in Nizza Monferrato, Piemont, die bereits seit 8 
Generationen Wein anbaut, arbeiten wir seit über 10 Jahren zusammen. 
Die Hügel, auf denen die Familie ihren Ursprung fand, wurde zum “Bricco 
Bonfante” umbenannt - und dies ist auch der Name ihrer wichtigsten Cru vom 
Barbera d’Asti, seit 2012 als „Nizza DOCG“ bezeichnet...natürlich bei uns zu 
genießen, als Bricco Bonfante Nizza Riserva für Sie sogar im einzelnen Glas...

Marco produziert nur Weine, die seinen Geschmack wiederspiegeln, er 
reduziert und selektiert die Produktion um ein erlesenes Sortiment der 
wichtigsten Weine aus dem Südpiemont anbieten zu können – und schaut bei 
uns ab und an persönlich nach seinen Weinen!

Im Glas sind die Weissweine trocken, fruchtig, mineralisch aber nicht im 
Barrique ausgebaut. Die Roten sind ebenfalls trocken und fruchtig, aber mit 
großer Struktur, die durch die Holzlagerung noch verstärkt wird. 
Des weiteren bietet Marco bei uns frische, fruchtige und prickelnde Dessert-
Weine - den weissen Moscato und roten Brachetto - sowie große Grappe an.



III) Ômina Romana, Lazio

Die Trauben für die Premiumweine des Weinguts Ômina Romana reifen
im Latium, dem antiken Weinanbaugebiet der Etrusker und Römer vor den 
Toren der “città eterna Roma”.

Mit einer Kombination aus modernsten Anbaumethoden, einem Terroir aus 
dem Gemisch von Vulkanit und Tuffgestein sowie ganz großer Leidenschaft 
erzielt die Winzerfamilie hier aromatische und stimmige Weine von besonderer
Tiefe und Kraft.

Ganz besonders möchte ich Ihnen die Weißen, den Chardonnay und den im 
Barrique ausgebauten Viognier empfehlen, als auch den im Barrique 
ausgebauten roten Cabernet Sauvignon – diese Weine erinnern mich stark an 
meine Jahre (und meine Lieblingsweine) in Südafrika…daher biete ich sie 
Ihnen ebenfalls per Glas an!

IV) De Stefani, Veneto

Die Familie De Stefani stammt, wie aus offiziellen Dokumenten aus dem Jahr
1624 hervorgeht, aus Refrontolo, einem kleinen Ort im Hügelland des Veneto. 
Alessandro De Stefani, der Vertreter der 4.Generation, folgt bei der Produktion
seiner Weine - die aus Trauben alter Rebstöcke von großer Dichte gewonnen 
werden - einer ganz persönlichen Philosophie: 



Seiner Vorliebe für autochthone, also indigene biologische Rebsorten. 
Er und seine Frau Chiara sind die Önologen des Unternehmens De Stefani, die 
sogar jede einzelne Flasche, die die Kellerei verlässt, nummerieren!

Das Haupt-Weingut Colvendrame in Refrontolo liegt in der Region Venetien, 
nördlich von Treviso und Venedig - auf diesem Weingut begann die Familie De 
Stefani bereits in der zweiten Hälfte des 19. Jahrhunderts Weinreben 
anzubauen und Weine herzustellen - mit einer Kunst und Leidenschaft, die Ihre
Tätigkeit auch noch nach eineinhalb Jahrhunderten auszeichnen. Und die so 
viele internationale Auszeichnungen sammeln dass einem ganz schwindelig 
davon werden kann...a propos, ich habe diese internationalen 
Auszeichnungen nunmehr neu für alle meine Weine recherchiert und für Sie 
zusammengestellt, Sie werden vielleicht so sehr wie ich staunen... 

Bei einem Wine Tasting am 3.November 2019 hat Alessandro De Stefani meine 
persönliche Auswahl seiner besten Weine zu unserem Sechs-Gänge-Menü für 
unsere Stammgäste präsentiert - und seither sind wir stolz, diese in unserem 
Portfolio zu führen! 

Nun Ihnen weiterhin viel Freude beim Stöbern in unserer “Wein-Fibel", 
Ihr

          Guido Prick



Aperitivi
    0,1l

Prosecco D.O.C. Spumante Borgo Gritti Extra Dry Millesimato 12 € 7,90
Prosecco D.O.C. Spumante Borgo Gritti Rosé Extra Dry 12 € 8,90

Spumante Ferrari Brut Metodo Classico Trento DOC 12 € 11,90
Spumante Ferrari Brut Rosé Metodo Classico Trento DOC 12 € 12,90

Franciacorta Berlucchi Cuvee Imperiale Brut 12 € 13,90
Franciacorta Berlucchi Cuvee Imperiale Max Rosé 12 € 14,90

Champagner Taittinger Brut Réserve 12 € 16,90
Champagner Taittinger Prestige Rosé 12 € 17,90

Champagner Roederer Brut Collection 12 € 18,90
Champagner Roederer Brut Rosé Vintage 12 € 20,90

    0,2l

Aperol / Veneto Sprizz (Aperol, Prosecco/Chardonnay, Soda) 12,a € 9,90
     als Aperol Orange € 8,90

Sanbitter Sprizz (Sanbitter, Prosecco, Soda und Orange) 12,a € 9,90
     als Sanbitter Virgin Tonic € 8,90

Hugo (Hollunder, Chardonnay, Soda, Minze) 12,a € 9,90
     als Virgin Hugo € 7,90

Tintoretto Veneziano (Prosecco, Granatapfelsaft, Triple Sec) 12,a € 9,90
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Bollicine     0,75l

Prosecco D.O.C. Spumante Borgo Gritti Extra Dry Millesimato 12 € 49
Prosecco D.O.C. Spumante Borgo Gritti Rosé Extra Dry 12 € 55

Spumante Ferrari Brut Metodo Classico Trento DOC 12 € 69
Spumante Ferrari Brut Rosé Metodo Classico Trento DOC 12 € 75

Franciacorta Berlucchi Cuvee Imperiale Brut 12 € 79
Franciacorta Berlucchi Cuvee Imperiale Max Rosé 12 € 85

Brut De Stefani Tombola di Pin Millesimato (Chardonnay/Pinot Noir)IV 12 € 90

Rosé Bolle di Borro, Il Borro di Ferragamo (Sangiovese)I 12, biologisch € 99

Champagner Taittinger Brut Réserve 12 € 106
Champagner Taittinger Prestige Rosé 12 € 129

Champagner Roederer Brut Collection 12 € 109
Champagner Roederer Brut Rosé Vintage 12 € 156

Champagner Ruinart Blanc de Blanc 12 € 179
Champagner Ruinart Rosé 12 € 185

Champagner Dom Perignon Brut Vintage 2009/2010 12 € 350
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I vini bianchi al bicchiere  
                                                                                                              0,1l      0,2l    0,75l 1,5l 

Lugana Valmarone, Lombardei 12                                                                  € 6,25   € 12,50     -   € 85

Lugana superiore Ottella DOCG, Lombardei 12                      € 7,80  € 15,60  € 52      -

Chardonnay delle Venezie DOC, Anselmi 12                                     € 4,95    € 9,90  € 38     -

Pinot Grigio delle Venezie IGT, Anselmi 12                                              € 4,95  € 9,90  € 38     -

Sauvignon Blanc DOC Marco BonfanteII, Piemont 12    € 6,40   € 12,80  € 45      -

Gavi di Gavi DOCG, Marco BonfanteII, Piemont 12              € 6,40   € 12,80  € 45       -

Roero Arneis DOCG, Marco BonfanteII, Piemont 12          € 6,40   € 12,80  € 45        -

Regaleali DOC, Tasca d‘Almerita, Sizilien 12                                 € 7,15    €14,25  € 50        -
(Wine Spectator 86/100, Gambero Rosso Oscar Qualità/Prezzo, 
Robert Parkers Wine Advocate 89/100)

Ribolla Gialla, Ralf Schumacher Selection, Friaul        € 7,15    €14,25  € 50

Sauvignon Blanc, Ralf Schumacher Selection, Friaul € 7,15    €14,25  € 50

Chardonnay IGT, Ômina RomanaIII, Lazio12                                   € 8,75   € 17,50  € 59       -
(James Suckling 92/100)

Viognier IGT, Ômina RomanaIII, Lazio 12                                                 €9,40   € 18,80  € 64        -
(James Suckling 89/100)

Olmèra IGT(Tocai, Sauvignon), De StefaniIV, Veneto12 € 8,75   € 17,50  € 59       -
(James Suckling 94/100, Robert Parkers Wine Advocate  91/100,  
I Vini Di Veronelli 93/100, Luca Maroni 93/100)
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I vini rosati al bicchiere 
                                                                                                                                  0,1l      0,2l    0,75l    1,5l 

Rosato Ca’Ernesto DOC, Trentino 12 € 5,80  € 11,50  € 39     -

Regaleali Le Rose IGT, Tasca d‘Almerita, Sizilien 12           € 7,15    €14,25  € 50      -
(Gambero Rosso Oscar Qualità/Prezzo, Wine Spectator 82/100
I Vini Rosati del Gambero Rosso 3 Rose)

11 Minutes, Pasqua, Veneto 12                                                                                   € 8,20   € 16,40  € 54     -
(James Suckling 91/100, Decanter 90/100, Luca Maroni 92/100, 
Concours Mondial de Bruxelles Gold)
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I vini rossi al bicchiere 
                                                                                                              0,1l      0,2l    0,75l 1,5l 

Sernej Monferrato DOC 12, Barbera und Cabernet Sauvignon
Marco BonfanteII, Piemont                                                      € 10,40  € 20,80  € 72     -

Primitivo Negroamaro 12, Negromamaro und Primitivo, 
Luna Argenta, Puglia                                                                  € 7,80  € 15,60  € 52      -
(Mundus Vini Silver, Decanter World Wine Awards Bronze, 
International Wine Challenge Silver)

Barbera D’Asti Stella Rossa DOCG 12, Marco BonfanteII, Piemont  
                                                                                                             € 8,80   € 17,60  € 60     -

Appassimento Rosso 12, Negrar, Veneto                             € 8,40   € 16,80  € 57     -

Montepulciano d´Abruzzo DOC 12, Casal Bordino € 4,95   € 9,90   € 38       -

Nero d'Avola DOC 12, Feudo Arancio, Sicilia € 4,95   € 9,90   € 38       -
(Mundus Vini Gold, Luca Maroni Il miglioni vini italiani) 

Primitivo I Muri 12, Vigneti del Salento, Puglia                  € 7,20   € 14,40  € 48      -
(Mundus Vini Silver, Decanter World Wine Awards Silver)

Cabernet Sauvignon12, Ômina RomanaIII , Lazio             € 11,50  € 23,00  € 79     -
(Decanter Silver)

Toscana IGT Luce della Vite (Merlot- und Sangiovese)    € 25       € 50      € 182  -
(James Suckling 97/100, Wine Enthusiast 92/100, 
Wine Spectator 92/100,Luca Maroni 92/99, Gambero Rosso )

Baron de Ley Reserva 12, Rioja DOC, Mendavia (E)           € 11,00  € 22,00  € 78   -
(International Wine Challenge Silver, International 
Wine & Spirit Competition Bronze)
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Die besondere Empfehlung – exklusive Spitzenweine im 
offenen Ausschank mittels Wine-Dispenser-Technologie:

  0,1l      0,2l    0,75l 

Tignanello Toscana IGT12, Toskana 2019                                       € 29     € 58       € 210
Erzeuger: Antinori – Tenuta Tignanello
Rebsorten 80% Sangiovese, 15% Cabernet Sauvignon, 5% Cabernet Franc
(James Suckling 97/100, Robert Parkers Wine Advocate 97/100,
Galloni 98/100, Wine Spectator 97/100)

Marchese Antinori Chianti Classico12 DOCG, Toskana 2018  € 13,80   € 27,60  € 96
Erzeuger: Antinori – Tenuta Tignanello
Rebsorte 100% Sangiovese
(James Suckling 93/100, Robert Parkers Wine Advocate  92+/100,
Wine Spectator 93/100, Wine Enthusiast 89/100, I Vini Di Veronelli
Super Tre Stelle,  Antonio Galloni 91/100, International Wine & Spirit 
Competition Silver)

Amarone della Valpolicella DOCG 12  Veneto 2017                                € 13,30  € 26,60    € 92
Erzeuger: Tommasi
Rebsorten 50% Corvina Veronese, 30% Rondinella, 15% Corvinone, 5% Oseleta
(James Suckling 92/100, 
Robert Parkers Wine Advocate  92/100,  Wine Spectator 91/100, Wine 
Enthusiast 92/100, Gambero Rosso                   ) 

Bricco Bonfante
Barbera d’Asti DOCG Superiore, Piemont 2015                      € 12,20   € 24,40     € 84
Erzeuger: Marco BonfanteII

Rebsorten: 100% Barbera Superiore
(Concours Mondial de Bruxelles 2015 Gold, Vinibuoni d'Italia 2013 Golden Star)
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           I vini bianchi
0,75l

Alto Adige

Alois Lageder – Chardonnay € 44

Martin Schgraffer Fluch & Segen Chardonnay 2020 12 € 55
Nach drei Wochen Mazeration 12 Monate im Barrique, dann etwas Besonderes: Er wird ohne 
Schönung und Filtration abgefüllt, also ein veganer Chardonnay vom rebellischen Winzer Martin 
Schgraffer aus Salurn– lassen Sie sich überraschen!

Winkl – Terlaner (60% Pinot Bianco, 30% Chardonnay, 10% Sauvignon Blanc) 
Cantina Terlan 2018 12 € 49
(James Suckling 2019: 93/100, Robert Parker's Wine Advocate 2019: 93/100)

Winkl DOC - Sauvignon Blanc, Cantina Terlan 2018 12 € 59
(James Suckling 2019: 93/100, Robert Parker's Wine Advocate 2019: 92/100)

Campania

Falanghina DOC– Feudi di San Gregorio del Sannio 2020 12 € 44

Fiano di Avellino DOCG - Feudi di San Gregorio 2018 12 € 44

Friaul

Pinot Grigio delle Venezie IGT - Anselmi 2021 12 € 38

Chardonnay delle Venezie DOC - Anselmi 2021 12 € 38

Sauvignon Blanc DOC - Margherita Bialdi 2020 12 € 44

Ralf Schumacher Selection - Ribolla Gialla 2019 12 € 50
Ein Wein über den ich mich sehr freue, und den ich allen empfehlen möchte denen mein weisser 
Regaleali vielleicht ein wenig zu burschikos auftritt: Elegant,leicht balsamisch aufgrund der alten 
autochthonen Weißweinsorte Ribolla aus Friaul und Slowenien (genau aus Dobrovo an der 
italienischen Grenze, woher Ralfs Weine stammen), dennoch fruchtig mit Limone, grünem Apfel 
und Grapefruit sowie einer sehr feinen Säure 

Ralf Schumacher Selection - Sauvignon Blanc 2019 12 € 50
Klassische Sauvignon-Aromen wie Holunderblüte, Kiwi und Passionsfrucht - auch hier eine kleine 
Empfehlung: Wem der Sauvignon Blanc von Winkl zu extrem und der von Marco Bonfante zu sanft 
ist, der liegt hiermit genau richtig!
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Lazio
0,75l

Hermes Diactoros II IGP - Ômina RomanaIII  2017 12 € 45
Als Cuveé aus Viognier, Incrocio Manzoni und Bellone ist er ein schmeichelnder Begleiter mit 
blumigen und würzigen Aromen und Nuancen von getrockneten Früchten im Abgang
(James Suckling 90/100)

Chardonnay IGP - Ômina RomanaIII 2018 12 € 59
Florale Aromen, eine angenehme Würze und eine elegante Struktur sowie nach fünf- bis 
sechsmonatigen Ausbau im Barrique ein fruchtig sanftes Bouquet: Im ersten Moment süß und 
duftend, entfalten sich schnell Aromen von Apfel, Südfrüchten und einem Hauch Vanille
(James Suckling 92/100)

Viognier IGP - Ômina RomanaIII 2017 12              € 64
Eine erlesenen Rebsorte, die ursprünglich aus dem Rhône-Tal kommt, reich an blumigen Aromen 
wie Kamille und Ginster, mit Nuancen von getrockneter Aprikose und einer Grundnote von 
Haselnuss aus 12 Monaten Barrique sowie einem langen Abgang von Gewürzen bis hin zur Vanille
(James Suckling 89/100)

Chardonnay Ars Magna IGP - Ômina RomanaIII 2013 12              € 95
Sein Duft ist intensiv und mit Nuancen von reifen Pfirsichen, Ginster und Kräutern, 12 Monate im 
französischen Barrique gereift, im Mund cremig-schmelzig mit langanhaltendem und harmonischem 
Abgang. Seine besondere Intensität erhält er durch 50% Reduzierung des Ertrags der Rebstöcke

                  (Decanter Bronze)

             Lombardia

Lugana DOC - Cà dei Frati 2020 12 € 47
100% Trebbiano di Lugana (Turbiana) 
(Mundus Vini Silver, Wine Enthusiast 90/100, Decanter 90/100)

Lugana superiore DOCG - Otella 2021 12          € 52
100% Trebbiano di Lugana (Turbiana) - meine Empfehlung da er geschmacklich genau zwischen 
Cà dei Frati und Avanzi liegt...und übrigens, alle „meine“ Luganer bestehen aus 100% Trebbiano 
di Lugana (Turbiana), was bei der erlaubten Beimischung von bis zu 15% anderer Trauben bereits 
ein Qualitätsmerkmal in sich ist...
(Wine Enthusiast 91/100)

Lugana Sirmione Vigna Bragagna DOC - Avanzi di Sirmione 2020       € 43
(Decanter Silver, Vinibuoni d‘Italia Gold, Concours Mondial Silver, 
Gambero Rosso                   ) 

100% Trebbiano di Lugana (Turbiana)
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Piemonte

Sauvignon Blanc DOC - Marco BonfanteII 2020 12 € 45
100% Sauvignon Blanc - frisch, mit einem intensiven, für diese Rebe typischen Anklang an 
Früchten, vor allem an Pfirsich und tropischen Früchten, zu welchen Holunder- und 
Ginsteraromen hinzukommen - am Gaumen trocken, zart und mineralisch, der ausgewogene 
Säuregehalt passt perfekt zum geringeren Alkoholgehalt

Gavi di Gavi DOCG - Marco BonfanteII 2020 12 € 45
100% Cortese - strohgelbe Frische der Cortese-Traube, mit einem für diese Rebsorte typischen 
intensiven Fruchtbouquet und Schwerpunkten bei Banane und Zitrusfrüchten, dabei am Gaumen 
trocken, delikat  und lang anhaltend

Perste’ Roero Arneis DOCG - Marco BonfanteII 2020 12 € 45
100% Roero Arneis - intensiv, mit einem blumigen Bouquet von Linde, Ananas und Birne der 
Arneis-Rebe, dabei elegant und frisch am Gaumen mit einer ausgewogenen Mineralität. Der Name 
des Weins „Perste‘", kurz für „Per Stefano“ ist dem ersten Sohn von Micaela Bonfante gewidmet, 
der 2014 geboren wurde. Im Glas erscheint der Wein in einem leuchtenden Zitronengelb und liegt 
wunderbar zwischen dem trockeneren Gavi und dem fruchtigeren Sauvignon...

Paja DOC - Marco BonfanteII 2020 12 € 39
100% Cortese – strohgelb als Namensgeber, mit feinem Geruch, frisch, mit Noten von 
Zitrusfrüchten und Obst, am Gaumen zart und trocken mit einer guten Balance zwischen Säure 
und Mineralität, mit guter Struktur und einem Nachgeschmack von Mandel

             Puglia

Edda Lei Bianco di Salento (Chardonnay, Fiano, Moscatello Selvatico)
– San Marzano 2020 12   € 49
Wunderbare Cuvée die mit dem Moscatello leicht an einen Weisswein im Barrique erinnert
(Annuario dei Migliori Vini Italiani Luca Maroni 2020 Best Absolute 
Italian Wine 99/100, Berliner Wein Trophy 2019 Gold, Mundus Vini 2017 – 
Summer Tasting Silver, Decanter World Wine Awards 2017 Silver)
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Sardegna

0,75l
Aragosta Vermentino di Sardegna – Santa Maria La Palma 2020 12 € 41

Sicilia

Regaleali Bianco DOC (Inzolia 38%, Grecanico 31%, Catarratto 21%) 
Chardonnay 10%) – Tasca d’Almerita 2020 12 € 50
Mein Lieblings-Weisswein mit der perfekten Balance aus Frucht und Säure
(Wine Spectator 86/100, Gambero Rosso Oscar Qualità/Prezzo, 
Robert Parkers Wine Advocate 89/100)

Zabu Grillo IGT – Terre Siciliane 2020 12 € 43
(Decanter World Wine Awards: Commended)

Prio Sicilia Catarratto - Donnafugata  2019 12                                                          € 45 
(Luca Maroni 93/100)

Toscana

Vernaccia di San Gimignano - Teruzzi & Puthod 2020 12 € 42
(Mundus Vini Gold, International Wine & Spirit Competition Bronze, 
International Wine Challenge Bronze)

Sator Toscana Vermentino IGT – Gianni Moscardini 2021 € 45

Sator Artume (67% Fiano, 33% Vermentino) - Gianni Moscardini 2019 € 75
Geschmeidig aufgr. 10 Monate im Barrique-Eichenfass, dann 8 Monate Nachreifung in der Flasche
(Robert Parkers Wine Advocate 90/100, Gambero Rosso                   )
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Umbria 
0,75l

Orvieto Classico DOC - Bigi 2019 12 € 40

Veneto

Redentore Sauvignon Blanc delle Venezie - De StefaniIV,  2018                         € 51
100% Sauvignon Blanc - Redentore steht für jüngere Reben, also den „jungen, frischen De Stefani“,
hier mit frischen Noten von Gras und Grapefruit, nuancierten Zitrus- und Baumfrüchte-Noten wie 
Zitrone, Birne und Apfel, bei strukturierer Säure und großem Abgang – u.v.a. ohne Sulfite, was sehr
selten ist!

Olmèra IGT  - De StefaniIV, 2017 12        € 59
Cuveè aus 60% Tocai und 40% Sauvignon - im Barrique ausgebaut, mit strohgelber Färbung und
goldenen Nuancen, sowie einem feinen Duft nach einem frühmorgendlichen Garten mit süßlichen
Blüten und reifen Früchten bei vollmundigem, harmonischem, samtigem und sehr lange
anhaltendem Geschmack inklusive einem Anklang von exotischen Früchten
(James Suckling 94/100, Robert Parkers Wine Advocate  91/100,  
I Vini Di Veronelli 93/100, Luca Maroni 93/100)
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           Il vini rosati
     0,75l

Lazio

Ômina RomanaIII Merlot Rosé 2021 – 100% Merlot € 45
Leuchtendes helles Rosa mit Noten von Grapefruit und exotischen Früchten in Kombination von 
Frische und Cremigkeit -für alle denen der Regaleali Rosé zu intensiv und der 11 Minutes zu sanft 
ist...

             Lombardia

Lugana Rosa di Frati, Rosato del Garda  - Cà dei Frati 2020 12 € 47
Groppello, Marzemino, Sangiovese und Barbera
(Wine Enthusiast 91/100)

Sicilia

Regaleali Le Rose Nerello Mascalese - Tasca d‘Almerita, Sizilien 2020 12 € 50
Mein Lieblings-Roséwein mit der perfekten Balance aus Frucht und Säure
(Gambero Rosso Oscar Qualità/Prezzo, I Vini Rosati del Gambero Rosso 
3 Rose, Wine Spectator 82/100)

Trentino

Rosato - Ca’ Ernesto, Trentino 2018 12      € 39

Veneto

11 Minutes (Corvina 50% Trebbiano 25% Syrah 15% Carménère 10%) -
Pasqua, Veneto 2020 12 € 54
Von besonderer Milde da er nur 11 Minuten auf der Maische liegt
(Concours Mondial de Bruxelles Gold, Luca Maroni 92/100, 
James Suckling 91/100, Decanter 90/100)
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I vini rossi
0,75l

Abruzzo

Montepulciano d´Abruzzo DOC- Casal Bordino 2020 12                                      € 38

Basilicata

Pipoli Aglianico del Vulture DOC – Tenuta Pipoli 2017 12 € 44
(Decanter World Wine Awards Bronze, International Wine Challenge Bronze)

Calabria

I Gelsi Rosso IGT – Cantina Statti 2015 12 € 45

Campania

Lacryma Christi Rosso Vesuvio DOC – Feudi di San Gregorio 2015 12 € 45

Taurasi DOCG - Feudi di San Gregorio 2012 12 € 75
(Mundus Vini Silver)

Lazio

Pulzianum - Ômina RomanaIII  2013 12 € 47
100% Montepulciano - Dieser Wein aus der im Latium seit vielen Jahren angebauten 
Montepulciano-Rebe besticht durch seine Vollmundigkeit und Aromen von dunklen Beeren und 
Kirschen, bei relativ wenig Säure!

Merlot - Ômina RomanaIII  2012 12 € 57
100% Merlot - Warme und komplexe Aromen von süßen Johannisbeeren, nach ca. 20 Monaten im 
Barrique schenken reife Tannine und eine angenehme Holznote den Aromen Fülle und Struktur, 
im Abgang treten Nelken-Zimtnoten und würzige Röst- und Schokoladenaromen hervor
(Decanter Silver)

Cabernet Sauvignon - Ômina RomanaIII  2013 12 € 79
100% Cabernet Sauvignon - Intensiv und langanhaltend ist sein Duft nach schwarzen und roten 
Beeren mit Nuancen von Schokolade, Lakritz und Tabak sowie einer leichten Gewürznote - mit 
samtigen Tanninen 
aus der 10-12 monatigen Barrique-Reifung
(Decanter Silver)

Lombardia

Il Poggio dei Vigneti Barbera Provincia di Pavia 2015 12            € 42
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Piemonte (I)
0,75l

Langhe Irma DOC Nebbiolo – Marco BonfanteII 2017 12 € 45
100% Nebbiolo – mit Noten von Pflaume, würzigen roten Beeren und Veilchen mit gewichtigen 
Tanninen und markanten Rauch-Aromen, bei einem schönen Abgang von Obst und Gewürzen

Stella Rossa Barbera d’Asti DOCG – Marco BonfanteII 2018 12 € 60
100% Barbera- intensives Aroma von roten Früchten, Kirschen, Himbeeren und Vanille der 
Barbera-Traube, trocken und vollmundig am Gaumen mit einer guten Säure und Tanninen aus 8 
bis 10 Monaten je hälftig in französischen Barriques und kroatischen Eichenfässern

Menego Barbera d’Asti Superiore DOCG – Marco BonfanteII 2009 12 € 79
Menego Barbera d’Asti Superiore DOCG – Marco BonfanteII 2012 12 € 66
100% Barbera - intensives Aroma von roten Früchten, Kirschen, Himbeeren, Kaffee und Vanille, 
trocken, samtig, rund und vollmundig nach 14 Monaten in französische Barriques, mit guter Säure

Sernej Monferrato DOC – Marco BonfanteII 201812 € 72
Cuvée aus 60% Barbera und 40% Cabernet Sauvignon, intensives Aroma von roten Früchten, 
Kirschen, Himbeeren, Kaffee, Schokolade und Gewürzen nach 8 Monaten in französischen 
Barriques, trocken, vollmundig und harmonisch am Gaumen mit einer guten Säure

Barbaresco DOCG – Marco BonfanteII 2017 12 € 77
100% Nebbiolo – mit Noten von Veilchen, Kaffee, Gewürzaromen und Trüffel, trocken, elegant und
ätherisch, vollmundig, harmonisch, lang anhaltend nach 24 Monaten in französischen Barrique

Bricco Bonfante Nizza Riserva 
Barbera d’Asti Superiore DOCG – Marco BonfanteII 2015 12 € 84
100% Barbera Superiore - kraftvoll und intensiv, Anklänge von roten Früchten (z.B. Kirsche), 
harmonisch, komplex, unaufdringliche Holznote – durch 20 Monate in Eichenfässern, die ersten 10
in neuen französischen Eichenbarriques und der Rest in französischen 25 Hl Eichenfässern. 
Im Geschmack angenehme und anhandende Süße nach Kirschen und Pflaumen.
(Concours Mondial de Bruxelles 2015 Gold, Vinibuoni d'Italia 2013 Golden Star)

Albarone DOCG – Marco BonfanteII 2014 12 € 79
100% Albarossa, nach Appassimento-Metode wird ein Teil der Ernte getrocknet und zur Pressung 
wieder zugefügt – daher konzentriert mit Aromen von reifen Kirschen, Pflaume, Waldbeeren und 
Würze, samt balsamischer Note; extrem fruchtbetont, tanninhaltig aber weich und sehr 
anhaltendem Geschmack von Brombeere und reifer Pflaume

Bussia Barolo DOCG – Marco BonfanteII 2015 12 € 98
100% Nebbiolo - sehr intensives Bouquet der Nebbiolo-Traube mit Anklängen an Sauerkirschen 
und süßen Tabak mit blumig-mineralisch-balsamischen Noten, das Tannin aus 36 Monaten in 
französischem Holz ist außergewöhnlich kräftig und zugleich saftig und zart
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             Piemonte (II)
0,75l

Barbera d’Alba DOC – Prunotto, Cantina di Bussia 12

      2015, 2017 € 67
      2020 € 61

Barolo DOCG – Natale Verga 2016 12 € 77
(International Wine Challenge Silver, Concours Mondial de Bruxelles Gold)

Braida Di Giacomo - Bricco dell´Uccellonne 2018 € 169
100% Barbera d'Asti – nach der Mazeration reift der Wein 12 Monate in kleinen Eichenfässern und 
12 Monate in der Flasche, was ihm eine sehr intensive rubinrote Farbe und ein komplexes Bouquet
mit einem Hauch von roten Früchten auf Mentholnoten, dann Vanille und Lakritze beschert
(Robert Parkers Wine Advocate 94/100, Wine Spectator 90/100, 
James Suckling 93/100, Gambero Rosso  ) 
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Puglia
0,75l

Zolla Primitivo di Manduria DOP – Vigneti del Salento 2020 12 € 40
(International Wine & Spirit Competition Silver, Mundus Vini Gold
International Wine Challenge, Bronze, Vinalies Internationales Silver)

Primitivo Negroamaro IGP (Cuveé 30% Primitivo, 70% Negroamaro 
in Appassimento-Methode) - Luna Argenta, 2020  12 € 52
(Mundus Vini Silver, Decanter World Wine Awards Bronze, 
International Wine Challenge Silver)

I Muri Primitivo IGP - Vigneti del Salento 2020  12                                                  € 48
(Mundus Vini Silver, Decanter World Wine Awards Silver)

Sicilia

Syrah Cusumano IGP – Terre Siciliane 2018 12 € 42

Chiaramonte Nero d’Avola IGT  – Firriato 2015 12                                                                                      € 42
(Mundus Vini Gold, Concours Mondial de Bruxelles Gold)

Santagostino Baglio Soria Sicilia IGT - Firriato 2015 12      € 69
(Robert Parkers Wine Advocate 91/100, Gambero Rosso   
James Suckling 92/100, Wine Spectator 91/100)

Nero d'Avola DOC - Feudo Arancio 2020 12    € 38
(Mundus Vini Gold, Luca Maroni Il miglioni vini italiani) 

Sardegna

Cannonau di Sardegna DOC – Santa Maria La Palma 2020 12 € 43
(Decanter World Wine Awards Bronze)

           Jahrgänge nur gemäß Verfügbarkeit - Kennzeichnung Hauptallergene: 12 = Schwefeldioxid & Sulphite, E220 - E228 (ab 10 Mg/l)

Vino e Gusto



Toscana (1)
0,75l

Morellino di Scansano DOCG – Cecchi 2020 12 € 45
(Mundus Vini Silver, International Wine Challenge Bronze)

Santa Christina IGT – Antinori 2019 12 € 41
(Decanter World Wine Awards Bronze)

Nobile di Montepulciano DOCG – Cecchi 2016 12 € 48

Chianti Classico DOCG – Tenuta Peppoli 2018 12 € 57
(Decanter World Wine Awards Bronze) 

Brunello di Montalcino DOCG (Sangiovese) – Tenuta Predella 2016  12 € 64

Borrigiano Valdarno di Sopra DOC - Il Borro di FerragamoI 2017 12, biologisch€ 42
Cuvée aus 25% Sangiovese, 35% Syrah and 40% Merlot, mit intensivem Bouquet aus Noten von 
frischen, roten Früchten, vor allem Kirsche, und mit einer leicht würzigen Note von Ingwer und 
weißem Pfeffer; dabei angenehm frisch und fruchtig am Gaumen mit weichen Tanninen

Pian di Nova IGT - Il Borro di FerragamoI 2015 12, biologisch € 45
Cuvée aus 75% Syrah und 25% Sangiovese, im Barrique zu je einem Drittel in frischen, zwei- und 
dreijährigen Allier-Eichenfässern für sechs Monate ausgebaut, mit intensivem Bouquet aus 
strengeren Gewürznoten und weichen Beeren, vor allem Brombeeren – mit exzellentem Körper 
und schöner Ausdauer, weichen Tanninen und einem fruchtig-würzigen Finale
(Decanter World Wine Awards Silver, International Wine & Spirit Competition 
Silver, International Wine Challenge Silver)

Polissena IGT - Il Borro di FerragamoI 201512, biologisch € 72
Die Grundstruktur eines kernig-kraftvollen Charakters der reinen Sangiovese-Rebe steht in guter 
Balance mit der Frucht, dazu eine schöne Frische am Gaumen, tanninbetont nach dem Barrique-
Ausbau über 12 Monate und kraftvoll mit vielversprechender Struktur, und einem kernigen und 
langanhaltenden Finale
(International Wine & Spirit Competition Bronze, International Wine Challenge,
Bronze, Decanter World Wine Awards Bronze)
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Toscana (2)
0,75l

Il Borro IGT - Il Borro di FerragamoI 2015 12, biologisch € 115
Cuvee aus 50% Merlot, 35% Cabernet, 10% Syrah und 5% Petit Verdot - nach händischer Auslese 
und weiterer Selektion von ca. 20% erfolgt der Barrique-Ausbau über 18 Monate zunächst in 
älteren, dann in frischen Allier-Eichenfässern, um danach in der Flasche weitere 8 Monate 
nachzureifen. Der "Il Borro" hat eine intensive rubinrote Farbe mit violetten Reflexen, das Bouquet 
ist voll und intensiv, sehr konzentriert, mit Noten von frischem Waldboden und würzigen Düften, 
dabei am Gaumen trocken mit einem großen Körper und weichen Tanninen, sowie einer gut 
integrierten und beständigen Konsistenz
(James Suckling 96/100, Decanter World Wine Awards Silver, International 
Wine & Spirit Competition Silver, International Wine Challenge Bronze, 
Guida Oro i Vini di Veronelli 94/100 Tre Stelle Oro, Gambero Rosso )      

Le Volte dell’ Ornellaia IGT (Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese) – 
Tenuta dell’ Ornellaia 2019 12 € 75
(James Suckling 91/100, Robert Parkers Wine Advocate  92/100,
 International Wine Challenge Bronze)

Il Bruciato Bolgheri (Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah) – 
Tenuta Guado al Tasso 2020 12 € 85
(Robert Parkers Wine Advocate  93+/100, James Suckling 93/100,
Wine Spectator 92/100, Decanter World Wine Awards, Silver)

Marchese Antinori Chianti Classico DOCG (Sangiovese) – 
Tenuta Tignanello 2018 12 € 96
(James Suckling 93/100, Robert Parkers Wine Advocate  92+/100,
Wine Spectator 93/100, Wine Enthusiast 89/100, I Vini Di Veronelli
Super Tre Stelle,  Antonio Galloni 91/100, International Wine & Spirit 
Competition Silver)

Le Serre Nuove dell’ Ornellaia Bolgheri DOC Rosso (Merlot, Cabernet 
Sauvignon, Petit Verdot, Cabernet Franc) – Tenuta dell’ Ornellaia 2018 12  € 129
(James Suckling 94/100, Robert Parkers Wine Advocate  94/100, Wine 
Spectator 93/100, Antonio Galloni 94/100, Fallstaff 94/100)
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Toscana (3)
0,75l

Toscana IGT Luce della Vite (Merlot- und Sangiovese) 2018 € 182
Vier Wochen auf der Schale mazeriert, dann 24 Monate in Eichenfässern entwickelt
(James Suckling 97/100, Wine Enthusiast 92/100, 
Wine Spectator 92/100,Luca Maroni 92/99, Gambero Rosso )

Tignanello Marchesi Antinori IGT (Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet 
Franc) - Tenuta Tignanello  12

2019 € 210
2018 € 242
2017 € 273
(James Suckling 97/100, Robert Parkers Wine Advocate 97/100, 
Wine Spectator 97/100, Antonio Galloni 98/100)

Ornellaia Superiore DOC (Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, 
Petit Verdot) – Tenuta dell’ Ornellaia 12

2016 € 365
2015 € 420
(James Suckling 98/100, Robert Parkers Wine Advocate 98/100, 
Wine Spectator 97/100, Antonio Ga lloni 98/100) 

Sassicaia Bolgheri Sassicaia DOC (85% Cabernet Sauvignon, 
15% Cabernet Franc) – Tenuta San Guido 12 
2018 € 390
2017 € 449
(James Suckling 98/100, Robert Parkers Wine Advocate 100/100, 
Wine Spectator 97/100, Antonio Galloni 99/100)

Solaia Superiore DOC (Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,
Sangiovese) – Tenuta Tignanello 12

2016 € 570
2014 € 656
(James Suckling 100/100, Robert Parkers Wine Advocate 100/100, 
Wine Spectator 98/100, Antonio Galloni 99/100, Gambero Rosso , 
Daniele Cernilli 97/100, Falstaff 97/100)
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Trentino
0,75l

Merlot DOC – Mezzacorona 2017 12 € 39
(Mundus Vini Gold)

Cabernet-Sauvignon DOC - Mezzacorona 2017 12 € 39

Lagrein DOC - Mezzacorona 2017 12 € 41
(Mundus Vini Gold)

Veneto (1)

Appassimento Rosso – Cantina Valpolicella Negrar, 2020 12                             € 57

Amarone della Valpolicella DOC (50% Corvina Veronese, 30% Rondinella, 15% 
Corvinone, 5% Oseleta) - Tommasi 2017 12 € 92
(James Suckling 92/100, 
Robert Parkers Wine Advocate  92/100,  Wine Spectator 91/100, Wine 
Enthusiast 92/100, Gambero Rosso                   ) 

Amarone della Valpolicella DOCG (Corvina, Rondinella, Oseleta,
Croatina) –  Zenato 2017 12 € 99
(Decanter 90/100, James Suckling 94/100, Wine Spectator
90/100, International Wine Challenge Silver, International Wine & Spirit 
Competition Silver Outstanding, Mundus Vini Gold)
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Veneto (2)
0,75l

Malanotte IGT  - De StefaniIV, 2013 12        € 98
100% Raboso Piave - der Malanotte del Piave wird mit Raboso-Trauben erzeugt, der  
bekanntesten autochthonen Weinrebe des Piave-Gebiets - rubinrot mit granatfarbenen Reflexen, 
reiches Bouquet von Brombeer und Kirschenmarmelade, flüssiger Schokolade und Tabak, 
kräftiges Aroma, trocken und herb im Geschmack, mit leichtem Säuregehalt
(James Suckling 90/100, Robert Parkers Wine Advocate 92/100, 
I Vini Di Veronelli 92/100)

 Stèfen 1624  IGT  - De StefaniIV, 2013     € 115
100% Marzemino - Stèfen ist der ursprüngliche Name der Familie De Stefani, das geht aus alten 
Dokumenten aus dem Jahr 1624 hervor, die in Refrontolo, ein UNESCO-Weltkulturerbe, gefunden 
wurden. Die Trauben dieses Weins wachsen in dem Weinberg “Stèfen 1624” und bei der 
Weinbereitung greift man auf eine besondere Herstellungstechnik zurück, die das Trocknen der 
Trauben nach alter Tradition und eine lange Veredelung des Weins in kleinen Eichenfässern 
vorsieht - rubinrot im Glas mit granatroten Reflexen, intensives Bukett nach reifen Waldfrüchten 
und Veilchen, mit Noten von Sauerkirschen und Brombeeren
(James Suckling 95/100, Robert Parkers Wine Advocate 92+/100, 
I Vini Di Veronelli 94/100, Luca Maroni 97/100)
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Il vini analcolici
0,75l

Spumante

Kolonne Null Cuvée Blanc Prickelnd No.1  € 35
Kolonne Null Rosé Prickelnd  € 39

Bianco

Kolonne Null Burgunder-Cuvée  € 28

Rosato

Kolonne Null Rosé   € 28

Rosso

Kolonne Null Cuvée Rouge No.2  € 32
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